
HundeKekse &
mit Matte gebacken Lieblings-Schmaus

300 gr . Wurst 10sek/St10 pürieren
Coder andere Lieblingszutat mit Spatel herunterschieben und Vorgang wiederholen bis Brei
ZB.Fleisch

,
Fisch

,
Käse

,
Bananeetc

.)
man könnte auch Babygläschen nehmen

150 gr . Kartoffel mehl Rest dazu und 30 sek/St
.

5 (Konsitenz sollte wie Pfannkucheteig
sein. Egt . Wasser oderMehl dazu)

150fi .Dinkelmehl

4 Eier Backmatte mitTeig bestreichen

1-2 EBI . Kokosöl (mit Teigkarte abziehen , es sollte nichts in den Zwischenräumen seinn,
da ansonsten die Kekse zusammenkleben)

ca25min 160
°

C / Umluft
(wenn ihr größere Löcher in denMaltn habt , verlängert sich die Backzeit)

Backofen ausstellen und Tür zulassen bisBackofen ausgekühlt ist.
so trocknen die Kekse mit der Restwärme aus !)

ichtig : Die Leckerlies

Nach dem Auskühlen aus derMatte drücken
.

leiendeFräbeörassos reie
Leckerlies können nach dem Abkühlen gegessen werden !

Zum Aufheben sollten sie noch ca
.
244 zum Trocknen hingestellt werden.

Dane nicht Luftdicht verschließen (z.B. schöne Zuckerdose
,
Keksdose ete

.)


